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Résumé de l'article
En sciences alimentaires, la normalisation terminologique se heurte à un
obstacle difficilement surmontable lié au caractère sensoriel des mesures. On
utilise des termes qui, bien que paraissant très bien définis, recouvrent des
concepts flous. À ce problème s’ajoute celui créé par l’existence d’une seconde
méthode de mesure à base instrumentale. Les termes traditionnels usités sont
très fortement chargés culturellement, difficilement utilisables avec la
méthode instrumentale, et constituent un verrou important à tout
développement scientifique. Nous proposons donc une terminologie à deux
niveaux dont le premier est largement basé sur la terminologie sensorielle
actuelle et le second précise chaque terme du premier niveau en fonction des
phénomènes physiques concernés, ce qui permettrait de lever certaines
ambiguïtés conceptuelles souvent gênantes.
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